Δημοσίευση εργασίας του Τμήματος Γεωπονίας στο Eπιστημονικό περιοδικό Microorganisms  για τη συσχέτιση συστατικών της διατροφής και του εντερικού μικροβιώματος του χοίρου για πρώτη φορά στην Ελλάδα


Πως μια ευτελής διατροφή από υποπροϊόντα της Ελληνικής φυτικής και ζωικής παραγωγής (υποπροϊόντα ελαιουργίας, οινοποιείας και τυροκομίας σε ειδικές αναλογίες) μπορεί να αλλάξει το μικροβίωμα του εντέρου στον χοίρο. Από την ηλικία του απογαλακτισμού μέχρι την προπάχυνση. Μετά αφαιρείς τη χρήση αυτών των υποπροϊόντων από το σιτηρέσιο και αλλάζει ξανά το εντερικό μικροβίωμα προσομοιάζοντας την πρότερη κατάσταση. Μετά την προσθέτεις στην πάχυνση και βλέπεις τη μεταβολή του μικροβιώματος που επανέρχεται στα ευεργετικά χαρακτηριστικά που είχε όταν πρωτοέβαλες την τροφή στο σιτηρέσιο. Μην ξεχνάτε ο χοίρος είναι άνθρωπος στους πειραματισμούς. Ποιες τροφές λοιπόν κάνουν τον χοίρο υγιέστερο με βάση τις μεταβολές στο μικροβίωμα του που με τη σειρά του ρυθμίζει όλη τη φυσιολογία του ζώου, την υγεία, την ανοσολογία και τα ποιοτικά χαρακτηριστικά του κρέατος; Άρα ποιες τροφές τροποποιούν το εντερικό μικροβίωμα και στον άνθρωπο και τον χαρίζουν υγεία! Μια εξαιρετική εργασία, η πρώτη πανελλαδικά που παρακολουθεί τις μεταβολές όλων των μικροβιακών οργανισμών που βρίσκονται στον αυλό και το ενδοθήλιο του λεπτού και του παχέος εντέρου του χοίρου σε σχέση με συγκεκριμένες μεταβολές των συστατικών της τροφής του. Διαύγαση λέγεται αυτή η μέθοδος της αναζήτησης στα άγνωστα νερά του μικροβιώματος. Η αρχή για μια σειρά εργασιών που θα δημιουργήσουν την ταυτότητα του Ελληνικού χοιρινού κρέατος. Η ομάδα του Τμήματος Γεωπονίας του Π. Ιωαννίνων στα μεγάλα κέφια της! Αθηνά, Λευτέρης, Κωνσταντίνα, Λίτσα, Κατερίνα, Ηλίας, Γιώργος, Χρήστος, Στέλιος και ο υπογράφων συνωμοτούν για το καλύτερο. Ο Γιάννενας ακόμη πιο κεφάτος και οι Κινέζοι συνάδελφοι από το Γεωπονικό Πανεπιστήμιο της Νanjing ευτυχείς. Ερευνητικά έργα Green Pro, Ελλάδα Κίνα και Ευ Αγροδιατροφή. Παρουσιάστηκαν προσφάτως και στο Παγκόσμιο/Πανευρωπαϊκό Συνέδριο της Ζωικής παραγωγής στη Γαλλία. Όσοι πιστοί να προσέλθουν για να κοινωνήσουν με το μοναδικό Ελληνικό χοιρινό κρέας που ιχνηλατείται η αυθεντικότητά του! Οι πειραματισμοί και οι προηγμένες τεχνολογίες ταυτοποίησης του μικροβιώματος έγιναν όλοι στα εργαστήρια Υγείας των ζώων και Υγιεινής και Ποιότητας Τροφίμων. Κολυμπώντας στην απόλαυση της γεύσης του χοιρινού κρέατος βεβαίως, βεβαίως!
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Abstract: The aim of this study was to evaluate whether dietary supplementation with an innovative
eproteinised feta cheese
waste solids can modulate the composition of the intestinal microbiota in weaned (Exp. 1) and
finishing (Exp. 2) pigs. In Exp. 1 (40 day supplementation), forty-five crossbred weaned pigs were
randomly assigned to the 0% (Control),
Exp. 2 (60 d.
8w
5%,

silage (IS) created using 60% olive mill waste, 20% grape pomace, and 20%

In

or 10% IS groups (15 replicates/experimental diet
y supplementation), eighteen finishing pigs from Exp. 1 were fed the control diet for
(Control),
parameters were recorded. Tleal

igned to their original experimental groups and fed with the
/experimental diet). Performan
and caecal digesta and mucosa were collected at the end of each experiment for microbiota analysis
using 165 rRNA gene sequencing (five pigs/experimental diet for Exp. 1 and six pigs/experimental
diet for Exp. 2). No significant effects on pig growth parameters were observed in both experiments.
In Exp. 1, 5% IS supplementation increased the relative abundance of the Prevotellaceae family,
Coprococcus genus, and Alloprevotella rava (OTU_48) and reduced the relative abundance of Lactobacillus
genus in the caecum compared to the control and/or 10% IS diets (p < 0.05). In Exp. 2, 5% IS

supplementation led to compositionally more diverse and different ileal and caecal microbiota
compared to the control group (p < 0.05; p = 0.066 for -diversity in ileum). Supplementation with the
(OTU_3) in the
ileum and caecum and Bifidobacterium pseudolongunt (OTU_17) in the caecum and reduced the relative
abundance of Streptoc
diet (p <0. ilar effects on C. celatum/
abserved with the 10% IS diet in the caecum (p < 0.05). IS has the potential to beneficially alter the
composition of the gastrointestinal microbiota in pigs.

5% IS increased the relative abundance of Clostridiunt celatum /disporicum /saudien:

allolyticus /alactolyticus (OTU_2) in the caecum compared to the control

isporicum /saudiense and S. gallolyticus /alactolyticus were

Keywords: olive mill by-products; winery by-products; dairy by-products; 165 rRNA sequencing;
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1. Introduction




